
BAS I L I C  (Ocimum basilicum L.)

SO L Sols meubles, rapidement réchauffés ;  pH de 6,5 à 7,2 ; pause 
culturale : au moins 3 ans.

T EMPÉRATURE  D E  G ERM I NAT I ON 20 °C – 25 °C ; minimum 12 °C.

RÉ S I S TANCE S IR : Pbb, Fusariose

CU LTUR E Plein champ : 80 jours ; serre/pots : 45 jours ; éclairage 
supplémentaire en hiver. Hydroponie possible.

RÉCO LT E
Trois coupes par saison sont possibles ; rendement  : 1kg par m² ; 
récolte mécanique possible. La température de stockage pour la 
culture en pot ne doit pas être inférieure à 12 °C (tache foliaire).
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Basilic type et arôme Genovese

Grandes feuilles vert foncé

Initiation lente de la floraison 

Utilisation : Frais, pots, industrie

Hauteur : 40 - 54cm
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